
 

Herzlich willkommen im BarMünster. 
 

 

 
Das BarMünster empfiehlt:     
 

 
Terracotta Old Fashioned    18  
Pistache infused Bourbon, Honig, Bitters 

im Tontopf gereift 
 
 

Lamiales       16 
Lavendel infused Vodka, Bergamotte-Likör, 
Zitronensaft, Mangosirup 

 

 

Mambo Italiano      18 
Jack Daniel’s Bonded Rye, Amaro Nonino, 

Drambuie, Zitronensaft 

 
 

Lucifer       18 
Hibiskus infused Tequila, Cointreau, Rotwein, 
Limettensaft, Agave, Bitters 

 

 

Pornstar Highball     18 
Weisser Rum blend, Vanillelikör, Champagner, 

Limette, Passionsfrucht, Drachenfrucht, Guave,  

Vanillejoghurt, Bitters, Soda 
 

 

30 St. Mary Axe     18 
Hendrick’s Gin, Melonenlikör, Limette, Gurke, 

Hendrick’s Flora Adora, Ginger Beer 

 

 

Aus ökologischen Gründen servieren wir 

unsere Drinks nur auf Wunsch mit Strohhalm 
 



 

Sours 16.- 

 
 

Torino Martini Bianco, Mangosirup, 

Limette, Eiweiss, Rotwein 

 
 

Amaretto Amaretto, Zuckersirup, Zitrone, 

Eiweiss 
 

 

Whiskey Bourbon, Zuckersirup, Zitrone, 

Eiweiss 

 

 

New York Bourbon, Zuckersirup, Zitrone, 

Eiweiss, Rotwein 

 

 

Frangelico Frangelico, Zuckersirup, Zitrone, 

Eiweiss 

 
 

Pisco        Pisco, Zuckersirup, Limette, 

Eiweiss, Bitters 
 

 

Mezcal      18.- Mezcal, Agave, Limette, Eiweiss  



 

Negroni            16.- 

 
 

Klassisch Gin, Punt e Mes, Campari 

 

 

 

Sbagliato Punt e Mes, Campari, Prosecco 

 

 

 

Barrel Aged Gin, Punt e Mes, Campari  
im Fass gereift 

 
 

Los Tres     18.- Mezcal, Punt e Mes, Gran Classico 

 
 

 

Boulevardier 18.-  Rye Whiskey, Punt e Mes, Gran 
Classico 

 

 

Sakura       18.- Kirschblüten-Tee infused Jsotta 

Rosé, Pflaumen-Sake, Campari 

 



 

Vintage 18.- 

 
 

Old Fashioned  Bourbon, Würfelzucker, Orange, 
Bitters, Soda 

 
 

Manhattan Rye Whiskey, Punt e Mes, Bitters 

 

 
Vieux Carré Rye Whisky, Cognac, roter 

Vermouth, Bénédictine, Bitters 

 

 

Sazerac Absinthe, Cognac oder Rye Whiskey, 

Würfelzucker, Bitters 

 
 

The Martinez  Old Tom Gin, Antica Formula, 
Maraschino, Bitters 

 
 

The Christian  Absinthe, Mezcal, Patron Añejo, 
Agave, Bitters 

 

 
Corpse Reviver  Gin, Grand Marnier, Kina l’Aero  

No.2 d’Or, Zitrone, Absinth 

  



 

Mules  16.- 
 

 

Moscow Mule  Vodka, Ginger Beer, Limette 

 

 

London Mule  Gin, Ginger Beer, Limette 

 

 

Jerry Mule Sailor Jerry Rum, Ginger Beer, 

Limette 

 

 

 
Special Mules  18.- 

 

 
Gin Gin Mule Gin, Pfefferminze, Limette, 

Zuckersirup, Ginger Beer 
 

 
Apple Smule Gravensteiner-Apfelbrand, 

Basilikum, Zitrone, Zuckersirup, 

Eiweiss, Ginger Beer 
 

 

Züri Mule Turicum Gin, Ginger Beer, Limette 

 

 
Oaxaca Mule Mezcal, Ginger Beer, Limette 

 



 

Vodka  16.- 
 
 

Lemon Drop  Vodka, Zitrone, Zuckersirup 

 

 
Cosmopolitan Citrus Vodka, Cointreau, 

Cranberry, Limette 

 

 

Last Call Vodka, Melonenlikör, Passions-

frucht, Erdbeersirup 

 
 

White Russian  Vodka, Kahlua, Rahm 

 
 

Ginger Passion Vodka, Zitrone, 

Passionsfruchtsirup, Ingwer, 
Eiweiss 

 
 

Espresso Martini  Vodka, Kahlua, Espresso,  

 Zuckersirup 
 

 

 

Sake  16.- 

 
 

Yamahai Sake, Gin, Zuckersirup, Bitters  

 

 

Kyoto Rosé Fizz Pflaumen infused Sake, Jsotta 

Rosé, Zitrone, Zuckersirup, 

Eiweiss, Soda 

 

 

Kiseki Sake, Bourbon, St. Germain, 

Zitrone, Mandelsirup 



 

Gin        16.- 

 
 

Bramble Gin, Zitrone, Zuckersirup, 

Beerenlikör 

 

 
Pimm’s No 1 Pimm’s, Ginger Ale 

 
 

Gin Fizz Gin, Zitrone, Zuckersirup, 

Eiweiss, Soda 

 

 

Lady Killer  Gin, Apricot Brandy, Cointreau,  

    Passionsfrucht, Ananas 

 
 

Basil Smash     Gin, Zitrone, Zuckersirup, 
Eiweiss, Basilikum 

 
 

Singapore Sling  Gin, Angostura, Cherry Heering, 

Cointreau, Benedictine, Grenadine, 
Zitrone, Ananas  

 

Japan Gin, Zitrone, Zuckersirup  

 Eiweiss, Matcha 
 
 

Rosmarin Fizz Rosmarin infused Gin, Zitrone, 

Zuckersirup, Eiweiss, Soda  

 

Ducky Pond     18.- Hendrick’s Neptunia, Blue Curaçao, 
Pisco, Passionsfrucht, Zitrone, 

Zuckersirup, Eiweiss 
 
Gurken Martini 18.- Hendrick’s Gin, Gurke, Limette, 

Holunderblütensirup, Lime Cordial, 

Pfeffer  



 

Rum         16.- 

 
    

Daiquiri Bacardi Heritage, Limette, 

Zuckersirup 

 

 

Mai Tai verschiedene Rum, Grand Marnier, 
Limette, Mandelsirup  

 

 

Hemingway Special Bacardi Heritage, Maraschino, 

Limette, Grapefruit 

 
 

Rasperrian    Rum, Limettensaft, Zuckersirup, 

Passionsfrucht, Eiweiss, Himbeeren 
 

Gran Zacapa  18.- Zacapa 23, Würfelzucker, Orange, 

Angostura, Chocolate Bitter 

 

 

 

Whisky         16.- 

 
 

Godfather Scotch, Amaretto 

 
 

Lynchburg Lemonade Jack Daniels, Cointreau, Zitrone,  

 Limette, Citro 
 

 

Paper Plane 18.- Bourbon, Amaro Nonino, Aperol, 

Zitrone 

 

Blink Twice 18.- Rye Whiskey, Chambord, Grapefruit, 

 Limette, Zuckersirup, Berry Tonic 

 

Penicillin  18.- Monkey Shoulder Whiskey, 

Lagavulin, Zitrone, Ingwer, Honig 



 

 
 

Nach der überlieferten Gründungslegende seien die 

zwei Töchter des ostfränkischen Königs Ludwig des 

Deutschen, Hildegard und Bertha, auf die Burg 

Baldern auf dem Albis gezogen, um in der 

Abgeschiedenheit ihr Leben Gott zu widmen. Oft seien 

sie ins nahe Zürich gewandert, um dort in der 

Kapelle der Heiligen Felix und Regula zu beten. Gott 

habe den frommen Schwestern dabei jeweils einen 

weissen Hirsch mit auf den Weg gegeben, dessen 

Geweih hell leuchtete und ihnen dadurch den Weg 

durch den dunklen Wald wies. Der Hirsch habe ihnen 

schliesslich eine Stelle bei der Limmat gezeigt, wo 

sie eine Kirche errichten sollten. Ludwig der 

Deutsche, seinerseits ein Enkel Karls des Grossen, 

habe darauf an dem bezeichneten Ort die 

Fraumünsterabtei gestiftet, der zuerst Hildegard, 

anschliessend ihre Schwester Bertha vorstand. 

Während der gesamten Lebensdauer des Klosters wurden 

vor allem Frauen aus dem Hochadel gegen Zahlung 

einer Mitgift ins Kloster aufgenommen, die zwar nach 

der benediktinischen Ordensregel lebten, aber das 

Recht hatten auszutreten und zu heiraten. 



 

Tequila        16.- 
 

 

Little Mermaid Tequila, Blue Curaçao, Ananas, 

Limette, Bitter Lemon       

 

Sailor Head Tequila, Apricot Brandy, Limette, 

Honig, Sailor Jerry Rum       

 

Pablo Tequila, Falernum, Limette, 

Mangosirup, Zuckersirup, Tabasco, 
Zimt  

 

Coffee Margarita Tequila, Cointreau, Limette, 

Agave, Espresso           

 
Tommy’s Margarita Tequila, Agave, Limette     

  

 

 

Mezcal        18.- 
 

 

Mez Paloma Mezcal, Jsotta Rosé, Limette, 

Zuckersirup, Pink Grapefruit Soda    

 

Closing Argument  Mezcal, Chartreuse verte, Limette, 
Maraschino 

 

Mexican Standoff Mezcal, Limette, Agave,  

Tabasco, smoked Chili Bitter 

 
Sol de Mexico  Mezcal, Cointreau, Apricot Brandy, 

Zuckersirup, Limette, 

Passionsfrucht, Eiweiss 

 

Tahona  Mezcal, Antica Formula, Bourbon, 
Limette, Mandelsirup 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

Ansicht der Fraumünsterkirche und der 

Konventsgebäude in Zürich 1757. Im Vordergrund 

das alte Kornhaus der Stadt Zürich, rechts das 

Zunfthaus zur Meisen. 

Das Kloster Fraumünster wurde am 21. Juli 853 

von Ludwig dem Deutschen, einem Enkel von Karl 

dem Grossen, gegründet, indem er ein bereits 

bestehendes kleines Kloster an seine älteste 

Tochter Hildegard überschrieb. 



 

Prosecco        14.- 
 

 

Bellini Pfirsich, Zitrone, Prosecco       

 

 

Testarossa Himbeere, Prosecco      

 
 

Champagner        18.- 
 
 

Champagne Cocktail Cognac, Zucker, Bitters Champagner   

 

 
Mojito Royal  Rum, Rohrzucker, Limette, 

Pfefferminze, Champagner 

 
French 75  Gin, Zitrone, Zuckersirup, 

Champagner 
 

Old Cuban  Zacapa, Limette, Minze, 
Zuckersirup, Bitters, Champagner 

 

Royal Scot 18 p.P. Hendrick’s Gin, Zitrone,  

(ab 2 Personen)  Zuckersirup, Champagner 

in der Teekanne serviert 
 

 
Cognac / Brandy / Pisco         16.- 
 

Side Car Cognac, Cointreau, Zitrone 

 

 
Alexander Brandy, Crème de Cacao, Rahm,  

 Muskatnuss 

 
Pisco Highball  Pisco, Holunderblütensirup, 

Limette, Labdanum, Eiweiss, 

Apfelsaft 



 

 

 

 
 

 

Zürcher Dukat aus dem 17. Jahrhundert. Das Motiv 

auf der Vorderseite zeigt die Heiligen Felix und 

Regula, auf der Rückseite ist Karl der Große 

abgebildet. 

Felix und Regula sind zwei der drei Zürcher 

Stadtpatrone und Heilige der katholischen 

Kirche. Laut einer Legende des Frühmittelalters 

starben sie bei der diokletianischen 

Christenverfolgung als Märtyrer. Der dritte 

Stadtpatron, Exuperantius, ist dagegen erst seit 

dem 13. Jahrhundert als Figur in der Legende der 

Heiligen Felix und Regula überliefert. 

Bis zur Reformation wurden Felix und Regula in 

Zürich verehrt und das Grossmünster, die 

Wasserkirche sowie das Fraumünster sind ihnen 

gewidmet. Ihr Gedenktag ist der 11. September. 



 

Non Alcoholics        14.- 

 
 

Santino  Crodino, Ananas, Ginger Beer, 
Gurken 

 

 

Fresh Garden  Limetten, Rohrzucker, 
Passionsfrucht, Cranberry 

 

 

S’Himbeerli Himbeere, Passionsfrucht, 

Cranberry, Limette, Zuckersirup, 

Eiweiss 
 

 

Spicy Betzy Pfefferminze, Lime Cordial, 

Limette, Ginger Bier, Soda  

 

 

Junior Negroni Sanbittèr, Crodino, Orangenzeste 

 

 

Ipanema  Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale 

 
 

Pajarito Grapefruit, Limette, Agave,  

Pink Grapefruit Soda 

 

Up Top Limette, Labdanum, Zucker, Tonic 



 

Aperitifs   4cl  

 
Campari   23º 8 

Gran Classico  28° 9 
Martini bianco   15º 8 

Punt e Mes  16° 8 
Antica Formula  16.5º 11 

Jsotta Rosé  17° 9 
Aperol   11º 8 

Lillet blanc  17° 8 
Kina L’Aero d’Or  18° 9 

Pernod   40º 11 
Absinthe Angélique  68° 15 

 
Digestifs   2cl  

 
Fernet Branca   39º 7 

Sambuca Molinari   40º 7 
Jägermeister  35° 7 

Appenzeller  29° 7 
Hierbas Mari Mayans  26° 7 

 
Digestifs   4cl  

 
Cynar   16.5º 8 

Averna   29º 8 
Amaro Nonino  35° 9 

Ramazzotti   30º 8 
 

Porto & Sherry   5cl  
 

Tio Pepe Fino  15° 8 
Graham’s Tawny 20y  20° 11 



 

Vodka   4cl  

 
Stolichnaya    40° 11                       

Stolichnaya Elit  40° 16 
Grey Goose   40º 15 

Tito’s Handmade  40° 14 
 

 
Gin   4cl  

 
Tanqueray  43.1º 11 

Tanqueray Ten  47.3° 15  
Tanqueray Rangpur  41.3° 15 

Bombay Sapphire  40º 12 
Star of Bombay  47.5° 15 

Brockmans  40° 15 
Hendrick’s   41.4° 14 

Hendrick’s Neptunia  43.4° 16 
Hendrick’s Flora Adora 43.4° 16 

Hendrick’s Oasium  43.4° 16 
The Botanist   46° 14 

Jinzu  41.3° 15 
Monkey 47  47° 15 

Monkey 47 Distillers Cut 47° 44 
Monkey Sloe Gin   29° 15 

Adler Berlin Dry Gin 42° 15 
Windspiel    42° 15  

Turicum No.3   41.5° 15 
Deux Frères   43° 15  

Law – Gin of Ibiza   44° 15 
Gunpowder Irish Gin   43° 15 

Copper Head London Dry  40° 15 
Ki No Bi Kyoto Dry Gin 45.7° 16 

Hayman’s Old Tom Gin 41.4° 15 
Ransom Old Tom Gin   44° 16 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Der Murerplan ist ein Holzschnitt der Stadt 

Zürich des Zürcher Glasmalers und Kartografen 

Jos Murer aus dem Jahr 1576. 



 

 
 
 

Exuperantius ist mit Felix und Regula der dritte 

Zürcher Schutzpatron, ein Heiliger und Märtyrer der 

Römisch- katholischen Kirche. 

Exuperantius soll der „Diener“ von Felix und Regula 

gewesen sein, wie sie ein Angehöriger der legendären 

Thebäischen Legion, und während der 

Christenverfolgungen in der Amtszeit von Kaiser 

Diokletian als Märtyrer getötet worden sein. Nach 

seinem Märtyrertod soll Exuperantius, Felix und 

Regula vorausgehend, seinen Kopf 40 Ellen das Ufer 

der Limmat hinaufgetragen, sich niedergekniet und 

schließlich zur Ruhe gelegt haben. An diesem Ort 

sollen die drei Stadtheiligen bestattet und im 9. 

Jahrhundert das ihnen geweihte Grossmünster der 

Stadt Zürich erbaut worden sein. 

Über dem Hinrichtungsstein auf einer kleinen Insel 

in der Limmat, Ort ihres Martyriums und der 

Enthauptungen, wurde die Wasserkirche errichtet. Das 

Umfeld der mittelalterlichen Grabstelle und des 

vermeintlichen Hinrichtungssteins in der Krypta der 

Wasserkirche datiert ins 11. Jahrhundert. 



 

Whisky   4cl  

 
Bulleit Bourbon  45° 13 

Bulleit Rye  45° 14 
Bulleit Bourbon 10y  45.6° 16 

Four Roses   40º 13 
Four Roses Single Barrel 50° 16 

Wild Turkey 81 Proof 40.5° 13 
Wild Turkey Rare Breed 54.1° 17 

Jack Daniel’s   40º 13 
Jack Daniel’s Bonded Rye 50° 15  

Booker’s  63.7° 22 
Woodford Reserve  43.2° 15 

Knob Creek Rye  50° 16 
Canadian Club   40º 13 

J&B   40° 11 
Chivas Regal 18y  40° 17 

Jameson  40° 13 
Roe & Co  45° 14 

 
Malt Whisky   4cl  

 
Säntis Malt Whiskey  52° 15  

Swiss Highland Single Malt 46° 19  
Monkey Shoulder  40° 14  

Auchentoshan Three Wood  43º 16 
Macallan 12y   40º 16 

Oban 14y  43º 16 
Lagavulin 16y   43º 17 

Balvenie 14y Caribbean Cask 43° 18 
Talisker Distillers Edition 45.8° 17 

Highland Park 18y  43° 23 
Bowmore 18y   43º 22 

Suntory Yamazaki 12y 43° 38 



 

Rum   4cl  

 
Bacardi Carta Blanca 40º 11 

Bacardi Superior Limited Edition 44.5º 13 
Ron Zacapa Centenario 23 40° 15  

Ron Zacapa Centenario XO 40° 19 
Sailor Jerry Spiced  40° 12 

Goslings Black Seal  40° 13  
Myers’s Rum  40º 12 

El Dorado 15y   43° 17 
Don Papa 7y  40° 15 

Diplomatico Res. Exclusiva 40° 15 
Plantation 20th Anniversary 40° 15 

Plantation Multi Vintage 46° 20 
Wray & Nephew white Overproof Rum 63° 13 

Santa Teresa 1796  40° 15 
La Favorite 2012  49.3° 34 

Mount Gay Black Barrel 43° 15 
 

 
Tequila   4cl  

  
El Jimador  38º 11 

Patron Silver   40° 15 
Patron Añejo   40° 17 

Don Julio Reposado  38° 17 
Patron XO Cafe   35° 15 

 
 

Mezcal   4cl  
 

San Cosme  40° 16 
Beú New Moon  48° 18 



 

 

 
 
 

 
 

 
 

    

 

Das Stadtwappen von Zürich, der von Silber und Blau 

schräg geteilte Schild, ist zum ersten Mal auf einem 

Siegel des Hofgerichts Zürich von 1389 nachgewiesen. 

Die Gestaltung des Wappens lehnte sich an jenes des 

Rottweiler Hofgerichts an, wohl weil der Zürcher 

Gerichtshof nach dessen Vorbild geschaffen wurde. 

Die ersten farbigen Belege für das blaue und weisse 

Wappen finden sich ab dem 15. Jahrhundert auf 

Schilden, Gemälden und vor allem auf Glasscheiben. 

Im Gegensatz zu anderen patrizisch regierten Städten 

zeigte das Wappen Zürichs nie eine Krone über dem 

Wappenschild. Das aktuelle Wappen der Stadt zeigt 

den schräg geteilten Schild, überhöht von einer 

Mauerkrone, mit zwei Löwen als Schildhalter. Die 

Mauerkrone dient zur Unterscheidung vom 

Kantonswappen, das nie gekrönt ist, und verweist mit 

dem alten Symbol der Stadtmauer auf die Stellung der 

Gemeinde Zürich als Stadt. 

Der Löwe als Schildhalter ist ein beliebtes Symbol 

in der Heraldik und wird auch im Zürcher Wappen als 

Zeichen für Mut, Kraft, Stärke, Kühnheit und 

Tapferkeit verwendet. 



 

Brandy, Cognac & Pisco  2cl  

 
Carlos I   40° 11 

Hennessy VS   40º 11 
Hennessy XO   40º 15 

Pisco Hermano, Peru  42° 11 (4cl) 
Pisco Capel, Chile  40° 11 (4cl) 

 
 

Grappa   2cl  
  

Berta Elisi   43º 9 
Berta Tra Noi  42° 12 

Berta Tre Soli Tre   44º 14 
 

 
Sake   1dl  

  
Île Four, Junmai  15.5° 10 

 
 

Liköre   4cl  
  

Amaretto   28º 11 
Bailey’s   17º 11 

Cointreau   40º 11 
Pimm’s   25º 11 

Kahlua   20º 11  
Frangelico   20º 11 

Chartreuse  55° 16 
Italicus  20° 11 

 



 

 

 
 

 
Nach der Legende sollen die Geschwister Felix 

und Regula Mitglieder der Thebäischen Legion 
gewesen sein, die um 302/03 n. Chr. bei Agaunum 

(Saint-Maurice) im Wallis den Märtyrertod 
erlitten. Zusammen mit ihrem Diener Exuperantius 

seien sie auf den Rat des Kommandanten der 
Legion, Mauritius, über die Furka, das Reusstal 

und den Klausenpass ins Glarnerland geflohen. 
Sie folgten der Linth zum Zürichsee und 

gelangten nach Turicum, wo sie ihre Zelte 
aufschlugen und Tag und Nacht Gott dienten. Der 

nach der Legende besonders grausame römische 
Kaiser Maximian schickte ihnen aber seine 

Häscher nach. Als die drei Heiligen gerade ihr 
Gebet verrichteten, wurden sie von den 

kaiserlichen Soldaten überrascht. Durch ein 
Wunder wurden sie jedoch nicht gleich erkannt. 

Erst als man ihnen die Frage stellte, ob sie 
Gefährten der übrigen flüchtigen Angehörigen der 

Thebäischen Legion, Exuperius, Candidus und 
Viktor seien, enthüllten sie treu ihre 

Identität. Trotz Folter liessen sie sich nicht 
zum Opfer an die römischen Götter Merkur und 

Jupiter zwingen. Auf Befehl des Kommandanten der 
Häscher, Decius, wurden sie daraufhin auf einer 

kleinen Insel in der Limmat enthauptet. Engel 
hätten danach die Leiber der Enthaupteten, die 

ihre Köpfe in den Armen trugen, genau 40 Ellen 
den Berg hinaufgetragen, wo sie begraben wurden. 



 

Us de Schwiiz   4cl  

 
 

Gran Classico  28° 9 
Kina L’Aero d’Or  18° 9 

Absinthe Angélique  68° 15 
Jsotta Rosé  17° 9 

Turicum No.3   41.5° 15 
Deux Frères  43° 15 

Säntis Malt Whiskey  52° 15  
Swiss Highland Single Malt 46° 19 

  
 

 
Us de Schwiiz   2cl  

 
 

Bündner Röteli 22° 7   
Appenzeller 29° 7 

Orsini Ingwerlikör  20° 7 
Züri Brise Basilikumlikör 20° 7 

 
Humbel 

Gravensteiner Apfelbrand 43° 8 
Quittenbrand 43° 8 

Schattenmorelle Sauerkirsch 43° 9 
Roter Williams 43° 9 

 

 

 



 

 

 

Die Prozessionsachse Grossmünster, Wasserkirche und 

Fraumünster auf dem Murerplan von Zürich (1576) 



 

Wein 
 

 
 

 
Schaumweine  1dl Flasche  
 

Prosecco  9 58 
Nudo, Italien 
 

Champagner   16 105 
Jean Diot, Vinay, Frankreich 
 

Ruinart Blanc de Blancs  170 

 
 

Wein weiss  1dl Flasche  
 

Bleu de Bleu  7 48 
Chasselas, Genf, Schweiz 
 

Mediterràneo  9 58 
Verdejo, Jumilla, Spanien 

 
 

Wein rot  1dl Flasche   
 

“P” Pio  8 54 
Monastrell, Jumilla, Spanien 
 

Brancaia Chianti Classico  10 66 
Sangiovese, Toscana, Italien 
 

Collazzi   95 
Cabernet Sauvignon & Franc / Merlot / Petit Verdot, 

Toscana, Italien 



 

Bier 
 

 
 

 
Bier offen      

 
Amboss amber  30cl 6.5 

Amboss amber  50cl 9 
LoveBeer Weizen  30cl 7 

LoveBeer Weizen  50cl 9.5 
 

 
 

Bier Flaschen     
 

Astra Urtyp  33cl 8 
Moritz Barcelona  33cl 8 

Dr. Gab’s IPA  33cl 9.5 
 

Valaisanne Sans Alcool 0.0° 33cl 8 
 

Cider, suure Most trüeb 33cl 7 
 



 

Mineralwasser     

 
Lokales Wasser 37 mit  50cl 7 

Lokales Wasser 37 ohne  50cl 7 
 

 
 

Soda     
 

 
Thomas Henry Tonic   20cl 6 

Thomas Henry Bitter Lemon   20cl 6 
Thomas Henry Ginger Beer  20cl 6 

Thomas Henry Ginger Ale  20cl 6 
Fever Tree Indian Tonic  20cl 7 

Fever Tree Mediterranean Tonic 20cl 7 
3 Cents Pink Grapefruit Soda  20cl 7 

Möhl Apfelsaft   33cl 6 
Coca Cola / Zero   33cl 6 

Eistee   30cl 6 
Chinotto   20cl 6 

Sanbittèr   10cl 6 
Crodino   17.5cl 7 

Red Bull   25cl 7 
Gazosa, Mandarino / Limone  35cl 7 

Club Mate   33cl 7 
 

 
Säfte              

 
Ananas, Cranberry, Orange, 

Passionsfrucht, Grapefruit  20cl 6 
 

 
als Zusatz: 

Säfte, Cola & Eistee   4 
alle weiteren    5 



 

 
 

Das heutige, 1706 eingeweihte barocke Kirchenschiff 

des St Peter war die erste Kirche, die in Zürich als 

reformierte Kirche gebaut wurde, aber längst nicht 

die erste Kirche an dieser Stelle: archäologisch 

nachgewiesen ist ein 10 x 7 m messender Kirchenbau 

aus dem 8. oder 9. Jahrhundert. Eine Urkunde von 857 

erwähnt den „curtis sancti Petri“, einen zur Kirche 

gehörenden Hof. 

Diese kleine Kirche wurde um 1000 durch eine 

frühromanische Kirche ersetzt. Um 1230 folgte ein 

spätromanischer Bau, von dem Chor und Turm erhalten 

sind. In diesem Chor wurde 1360 Rudolf Brun, der 

erste Bürgermeister von Zürich begraben. Eine Kopie 

der Grabplatte steht an der nördlichen Aussenseite. 

Das Kirchenschiff wurde um 1450 im gotischen Stil 

neu gebaut. 

Das neue Kirchenschiff, ein barocker Emporensaal, 

wurde in erstaunlich kurzer Zeit vollendet: Im Juni 

1705 begann man mit dem Abbruch der alten Kirche und 

das Richtfest wurde im selben Jahr noch vor 

Weihnachten gefeiert, nach Urkunden der 

Kirchgemeinde mit 153 Pfund Rind- und Kalbfleisch 

und 165 Liter Wein. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Marktgasse - Die ehemalige Fluchgasse 

Die heutige Marktgasse war in frühen Zeiten eine 

enge schmale nadelöhrartige Gasse durch die sehr 

viel Fuhrwerke und Kutschen und meist im 

schnellen Tempo verkehrten. Sie galt als die 

Zufahrtsstrecke in die Stadt Zürich und wurde 

somit auch von ausländischen Fuhrleuten genutzt. 

Nicht selten kam es schon damals zu Staus und 

Stockungen, was die nicht zart-besaiteten 

Fuhrleute mit wilden Sprüchen und Flüchen 

quittierten. Daher nannte man die enge Gasse 

auch Fluchgasse. 

 

 

 
 

 



 

Snacks 
 

 
 

Apero Platte   26 
 

Salsiz, Sbrinz-Möckli, Oliven, getrocknete Tomaten, 

Schalotten, Datterino Tomaten, Büffelmozzarella, 

Pfefferonen mit Frischkäse  
 

serviert mit Oliven-Baguette 

 
 

Tomaten – Büffelmozzarella Salat 18 
 

serviert mit Oliven-Baguette 

 
 

Pringles original/sour cream  4 
Wasabi Nuss Mix   4 

 
 

Schokoladenkuchen   6 
Rahm    +1 

 

 

 
 
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 
Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 



 

 

Öffnungszeiten BarMünster: 

 
Montag – Donnerstag  17 Uhr – 24 Uhr 

Freitag    17 Uhr –  2 Uhr 
Samstag    14 Uhr –  2 Uhr 

Sonntag    15 Uhr – 23 Uhr  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
Du möchtest im BarMünster Deinen Geburtstag, 

einen Geschäftsapéro oder ein sonstiges  
Get-Together veranstalten? 

 
Bis zu 25 Personen in der Lounge, mit 

Stehbereich sind bis zu 40 Personen möglich. 
 

Anfragen jetzt direkt oder per Mail an 
reservationen@barmuenster.ch 

 
Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 
 

mailto:info@barmuenster.ch

